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Poemes

Les cheveux du diable

Les cheveux du diable par leur couleur rouge et leur farce font penser 3 certains personnages danimes comme Shanks
le rouy, personnage emblématigue de [animé One piecs, & la puissance encore iconnue. Le piment du diable posséde
aussf une chaleur égale 3 celle du célébre personnage des Seven deadly sips, le lion de lbrguer, Escanor et son
pouvair qui provient de la chaleur du soleil.

Sa couleur en dit long sur la chaleur intense de ce piment. un rouge vif envotitant gui peut rappeler le diable, le diable
qui pour la plupart des personnes signifie (2 peur; (3 crainte lenfer et ses flammes. Contrairement & son nom, ce
piment donne plutst une impression de grande fragilite, avec son allure fine et longue un peu comme des spaghettis
rouges et fartement pimentes.

Inzy arnaud

asse IMHR sur les ingrédients

Les Cheveux du Piable
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Les cheveux da diable donnent une impression de chalear avee lear coalear, ifs
dovment aussi une impression de bonhiear ainsi déposés dans cette entrée pour
Vods exprimer lears savears.

Les cheveux du diable wont rien 4 envier aun rouge du poivron ni 4 celui au paprika
qai ne sont toas les trols ld gue poar Valoriser sans la blesser Dame Langoastine.

Cette Epice aussi forte guCObell, aussi fine guAsterix, exprime sa toute
puissance, libérant Sans Remix, toute son essence !

Mathys Verthy
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LE CHOCOLAT

Noir et blanc se ressemblant, caramel et lait s’émoustillaient. Dans I'immensité

ténébreuse qu'est le chocolat, se trouve une symphonie de sensations. Son
onctueuse masse, tel un océan calme, accueillie par le palais avec une douceur

enveloppante.

Chaque morceau est telle une particule d'infini univers, une palette de subtiles

saveurs. La Dégustation devient une exploration, ot les papilles se perdent dans
cette substance délectable. Aérien et fin a la fois comme un nuage perché de

gouttes d’eau, ta tuile me faire craquer...

Killian Ridel-Ayari

LE CACAO

Le cacao vient de la féve qui vient d’arbre
du cacaoyer, qui est un arbre qu’on trouve
dans des régions tropicales d’Amérique
centrale, et d’Amérique d’Asie, c’est un
arbre qui as besoin de la chaleur et
d’humidité.

Le cacao c’est de la poudre aprés broyage
de I'amande des féves, Qu’on a séchées,
grillées, piliers. Et apreés tout c’est étape en
retrouve la poudre du cacao et grdice a cette
poudre on trouve le bonheur, et il sert
surtout en pdtisserie pour un décor en
saupoudrage ou dans des CAKES




Le Chocolat

Le Paprika

La douceur a Pextérieur, la surprise a Pintérieur

En mousse, moelleux ou en glace, toujours il aura sa place Dans le jardin des épices, piquant et chaud, le paprika
' ) ) s'épanouit, rouge comme le flambeau. Ses arémes envodtants
Croustillant, fondant, croquant, il sera toujours gourmand dansent dans l'air éveillant les sens, invitant & go(ter.

Hibou, lapin ou poule, leurs goiits chocolaté me ferra toujours réver , : : 5 Raips 2 :

» 1P potre 9 f J De contrées lointaines ou le soleil éclatant régne, il colore les
Onctueux ou bien généreux, toujours il me rendra heureux plats, leur donnant vie et chaleur tel un artiste peignant avec
passion et ferveur.

Coloreé, lisse et brillant, il me réconfortera toujours autant
Dans chague grain, un souvenir, une promesse, un voyage

Odeur fruités, chocolaté, caramélisé, viennent me caresser le nez gustatif ou lI'on se perd, aller on se laisse. Le paprika rajoute
. ) golt et visuel tout en vous accompagnant dans une aventure
L’amertume du chocolat aromatisé, réussira toujours exceptionnelle

Au quatre heure ou dans mon café, je le croque jusqu’au dernier carré SIMON Mattéo

Tout les tracas il me fait oublier, au éclat je ris quand je le voit



Le Chocolat

La douceur a Iextérieur, la surprise a I'intérieur

L a g ;a n n e I I E En mousse, moelleux ou en glace, toujours il aura sa place

Croustillant, fondant, croquant, il sera toujours gourmand

Oon ta appelée Cannelle a la vue de ton Hibou, lapin ou poule, leurs goiits chocolaté me ferra toujours réver

teq dre Pelag €, tendre ) éPice CIUi n’a pas Onctueux ou bien généreux, toujours il me rendra heureux
d’age dont aucuns t'affirment fort belle.

Coloreé, lisse et brillant, il me réconfortera toujours autant

Ton odeur est merveilleuse, une odeur
chaleureuse et raffinée qui évoque le bois
avec un petit coté sucre.

Odeur fruiteés, chocolate, carameélise, viennent me caresser le nez
u ﬂ L’amertume du chocolat aromatise, réussira toujours a me faire oublié

Au quatre heure ou dans mon café, je le croque jusqu’au dernier carré

Climat tropical, tu es brun jaune péle.

Ecorce et feuilles du cannelier te permettent, Tout les tracas il me fait oublier, au éclat je ris quand je le voit

chaude et sensuelle, d’arriver entiére, Chloé

écrasée ou moulue dans nos assiettes. Tesson
Cahaigne

Gaél




Le poulet

Dans la cuisine, le poulet se prélasse, tel un roi parmi les
casseroles en masse. Sa peau dorée, un manteau de glaire,
attise dans les sens, eveille la mémoire. Ses cuisses juteuses,
promesses de délices, invitent les gourmands a des danses
complices

Sous le couteau, sa chair se dérobe, révélant un festin qui
enflamme les lobes. Dans la poéle, il danse un ballet dorég,
offrant ses arbmes aux convives enchantés. Son parfum
embaume, sa saveur émoustille, dans chaque bouchée, une
symphonie qui brille...

Oh poulet, noble oiseau de la bassecour, tu nous offres un
festin, un doux détour. Dans ton humble grace, tu conquiers
nos cceeurs. En poéme culinaire tu vis éternellement, & maitre
du bonheur. -Ruben









Equipe volontaire et motivée
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