
ACADEMIE DE CAEN - 2013 

BACCALAUREAT PROFESSIONNEL  Cuisine 

CONSTITUTION DU DOSSIER DE CCF 

Nom du candidat :     N° :  

Chaque pièce d’examen est à rassembler dans ce dossier CCF pour chaque candidat.  

L’ensemble des notes des candidats est récapitulé dans un fichier numérisé par établissement sous le 

nom suivant : « Session 2014-ccf_BAC_PRO_cuisine-dépt-nom établissement » 

Documents requis dans le dossier 
Présence du 

document 

Pièce 1 : E11-E12-E21 Technologie professionnelle, sciences appliquées, gestion appliquée 

 Grille récapitulative E11-E12-E21   

Situation 1 : 

 Sujet écrit avec 3 parties (année de 1ère ) 

 Grille d’évaluation E11/E12/E21-S1 

 
 
 

Situation 2 : 

 Sujet écrit avec 3 parties (année de Terminale) 

 Grille d’évaluation E11/E12/E21-S2 

 
 

Pièce 2 : E22  Présentation du dossier professionnel 
 

 Grille d’évaluation E22- S1 

 Grille d’évaluation E22- S2 

 Dossier professionnel du candidat 

 
 
 

Pièce 3 : E31 Pratique professionnelle   
 

 Grille récapitulative E31  

- Situations en centre de formation 

Situation 1 : 

 Sujet (parties écrite et pratique)- année de 1ère  

 Grille d’évaluation E31-S1 
Situation 2 : 

 Sujet (parties écrite et pratique)- année de terminale 

 Grille d’évaluation E31-S2 

 
 
 
 
 
 
 

- Situation en entreprise 

 Attestation de stage signée par le chef d’établissement (durée 22 
semaines) 

 Grille d’évaluation E31-SE1 

 
 
 
 
 

 


